
Formation certifiante :

Niveau 3
RNCP35317

Durée de la formation en présentiel :

840 heures en centre de formation sur deux ans soit 26 semaines de 35h

Terre d’apprentissages, graines d’av
enir 

Conditions d’admission :

Possibilité d’inscription en ligne sur le site interne
Constitution d’un dossier administratif complet
Entretien de positionnement
Signer un contrat d’apprentissage correspondant à la durée
de la formation avec une entreprise ou une collectivité
locale.

Public ciblé :

La formation par apprentissage s’adresse à un public âgé
de 15 ans à 29 ans révolus à la signature du contrat
d’apprentissage après avoir suivi une classe de 3ème (sans
limite d’âge pour les candidats ayant une RQTH, d’autres
cas sur :

https://www.education.gouv.fr/se-former-par-l-
apprentissage-2216)

Prérequis :

Avoir signé un contrat d’apprentissage avec une entreprise
ou une collectivité spécialisée dans le domaine de la
restauration collective

Code(s) ROME :

H2100 - Alimentaire
H2102 - Conduite d''équipement de production alimentaire

CERTIFICAT D’APTITUDE PROFESSIONNEL
PRODUCTION ET SERVICE EN RESTAURATION

(RAPIDE, COLLECTIVE, CAFÉRÉRIA)

RNCP35317 - NIVEAU 3

FORMATION PAR APPRENTISSAGE



Histoire Géographie et Enseignement moral et civique :
Maîtriser et utiliser des repères chronologiques et spatiaux : mémoriser
et s’approprier les notions, se repérer, contextualiser (HG)
S’approprier les démarches historiques et géographiques : exploiter les
outils spécifiques aux disciplines, mener et construire une démarche
historique ou géographique et la justifier, collaborer et échanger en
histoire-géographie (HG)
Construire et exprimer une argumentation cohérente et étayée en
s’appuyant sur les repères et les notions du programme (EMC)
Mettre à distance ses opinions personnelles pour construire son
jugement (EMC)
Mobiliser ses connaissances pour penser et s’engager dans le monde
en s’appropriant les principes et les valeurs de la République (HG-
EMC)

UG 3 Mathématiques – Physique-chimie
- Rechercher, extraire et organiser l’information
- Proposer, choisir, exécuter une méthode de résolution ou un
protocole opératoire en respectant les règles de sécurité
- Expérimenter, utiliser une simulation
- Critiquer un résultat, argumenter : contrôler la vraisemblance d’une
hypothèse, mener un raisonnement logique et établir une conclusion
- Rendre compte d’une démarche, d’un résultat, à l’oral ou à l’écrit en
utilisant des outils et un langage appropriés.

UG 4 Education Physique et Sportive
- Développer sa motricité
- S‘organiser pour apprendre et s’entraîner
- Exercer sa responsabilité dans un engagement personnel et solidaire
: connaître les règles, les
appliquer et les faire respecter
- Construire durablement sa santé
- Accéder au patrimoine culturel sportif et artistique

UG 5 Langue vivante étrangère
- Comprendre la langue orale
- Comprendre un document écrit
- S’exprimer à l’écrit
- S’exprimer à l’oral en continu
- Interagir à l’oral

UP 1 Production alimentaire
Réceptionner et stocker les produits alimentaires et non alimentaires
Réaliser les opérations préliminaires sur les produits alimentaires
Réaliser des préparations et des cuissons simples
Assembler, dresser et conditionner les préparations alimentaires
Mettre en oeuvre les opérations d’entretien manuelles et mécanisées
dans les espaces de production

UP 2 Service en restauration
Mettre en place et réapprovisionner les espaces de distribution, de
vente et de consommation
Accueillir, informer, conseiller les clients ou convives et contribuer à la
vente additionnelle
Assurer le service des clients ou convives
Encaisser les prestations
Mettre en oeuvre les opérations d’entretien manuelles et mécanisées
dans les espaces de distribution, vente, consommation et les locaux
annexes

UG 1 Prévention-santé-environnement
Appliquer une méthode d’analyse d’une situation de la vie
professionnelle ou quotidienne et d’une documentation
Mettre en relation un phénomène physiologique, un enjeu
environnemental, une disposition réglementaire, avec une mesure de
prévention
Proposer une solution pour résoudre un problème lié à la santé,
l’environnement ou la consommation et argumenter un choix -
Communiquer à l’écrit et à l’oral avec une syntaxe claire et un
vocabulaire technique adapté
Agir face à une situation d’urgence

UG 2 Français et Histoire-géographie Enseignement moral et
civique 
Français :
Communiquer : écouter, dialoguer et s’exprimer (F)
Reformuler, à l’écrit et à l’oral, un message lu ou entendu (F)
Évaluer sa production orale ou écrite en vue de l’améliorer (F)
Lire, comprendre et présenter des textes documentaires ou fictionnels,
des oeuvres littéraires et artistiques (F)
Rendre compte, à l’oral ou à l’écrit, d’une expérience en lien avec le
métier (F)

Source de l’enquête : 2022-2023

*NC : Non Communiqué
*NR : Non Représentatif

@LaSaussayeEPL

CONTENU DE LA
FORMATION

TAUX DE RÉUSSITE
(En 2023)

TAUX DE SATISFACTION
(En 2023)

TAUX D’INSERTION
PROFESSIONNELLE

(En 2023)

TAUX D’INTERRUPTION
(En 2023)

TAUX DE RUPTURE
(En 2023)

TAUX DE POURSUITE
D’ÉTUDE
(En 2023)

Accueil CFA - 02 37 33 72 25
cfa.eure-et-loir@educagri.fr
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85% NR NR

NC 3.3% 3.3%

POUR PLUS D’INFOS
SUR LA FORMATION

Certifié par : 

Les + de la formation :

Passage du SST et du Certiphyto
Travaux pratiques sur site 


